Le CPE Chez Nous, situé a Shefford, se veut le
prolongement de la vie familiale en offrant un milieu
de vie serein, sécurisant et stimulant pour les enfants.

Planification et coordination des
menus équilibrés;

Préparer des repas complets et
des collations;

Gérer les allergies et
intolérances

Appréter les aliments et
confectionner les recettes
choisies ;

Répartir les portions, distribuer et
servir les repas et les collations
Ranger les aliments et assurer la
rotation des stocks en tenant
compte des régles d’hygiéne, de
salubrité et de conservation des
aliments ;

« Nettoyer et entretenir la vaisselle,

les ustensiles, les équipements

", et les lieux de travail

» Dipléme d'études
professionnelles (DEP) en
cuisine d'établissement ou
équivalent;

» Avoir réussi la formation du

MAPAQ en hygiéne et salubrité;

« Attestation d’absence
d’empéchements a jour.

Vous souhaitez en savoir plus sur notre milieu?
Encore mieux, vous désirez vous joindre a nous?
Contactez Cynthia Richelieu:

450-539-2696 #200

adjointe@cpecheznous.ca

Nous cherchons une
personne:

Proactive
Flexible
Organisée
Polyvalente
Efficace
Positive
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HORAIRE: 34 HEURES SUR 5 JOURS
SALAIRE: SELON LES NORMES
ETABLIES PAR LE MINISTERE

DATE D'ENTREE: DES MAINTENANT
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